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Du 13 février au 1er mars 2015 - 30€ 

Menu Carnaval 
Ravioles à la ricotta et truffe, mesclun Niçois 

Ricotta and truffle raviolis, salad 

Ou / Or 

Sanguins marinés sur tranche d’aubergine grillée coulis de poivrons piquillos 
Marinated mushrooms, grilled eggplant, piquillo pepper sauce 

*** 

Daube Niçoise et polenta blanche à l’huile vierge 
Daube Niçoise, white polenta  

Ou / Or 

Petite bouillabaisse au jus de crustacés, pommes vapeur à la badiane 
Bouillabaisse,  boiled potatoes  

*** 

Assiette de bugnes maison et son sucre argenté 
Bugnes 

Ou / Or 

Clafoutis aux pommes caramélisées et glace vanille 
Clafoutis with caramelized apples and vanilla ice cream 

TARIF NET TTC PAR PERSONNE HORS BOISSONS • NET PRICE PER PERSON BEVERAGES NOT INCLUDED 


